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Table S1. Content of twelve polyphenolic compounds found only in some of Oblačinska sour 

cherry clones (mg kg
-1

) 

Sample GaA CG NAN EGC MYR QUE RES KAE CHR PNC 

I/1 - - - - - - - - - - 

II/1 - - - - - - - - - - 

II/2 0.72 - - - - 0.07 - 0.21 - - 

II/6 - - - - - - - - - - 

II/10 - - - 0.73 - - - - - - 

II/16 - - - - - 0.03 - - - - 

III/9 - - - - - - - - - - 

III/14 - 0.35 - - - - - - - - 

III/4P - - - - - - - - - - 

III/PP - - - - - - - 0.23 - - 

IV/1 - - - - - - - - - - 

IV/2 - - - - - - - - - - 

IV/5 - - - - - 0.12 - - - - 

IV/8 - - - - - - - - - - 

V/9 - - 0.29 - 0.20 0.77 - 1.01 4.91 4.66 

V/P - - - - - - - - - - 

VII/2P - - - - - - - - - - 

VIII/1 - - - - - - 12.15 - - - 

IX/1 - 0.34 - 0.61 - - - - 0.13 - 

IX/P - - - 0.83 - - - - - - 

X/2 - - 0.27 - - - 2.72 - - - 

XII/13 - - 0.29 - - - - - - - 

XIII/1 - - - - - - - - - - 

XIII/4 0.80 - - 0.73 - - - - - - 

XIII/P - - - - - - - - - - 

XIV/3 - - 0.26 - - - 3.61 - - - 

XIV/5 - - - - - - - - - - 



XV/1 0.79 - 0.31 - - 0.18 4.38 0.44 0.99 0.41 

D1 - - - - - 0.84 - - - - 

D2 - - - - - - - - - - 

D3 - - - - 0.22 - - - - - 

D4 0.70 - 0.29 - - - - - - - 

D6 - - 0.25 - - - - - - - 

D7 - - 0.30 0.79 - - - - - - 

D8 - - - 0.68 - - - - - - 

D9 - - - - - - - - - - 

D10 0.73 - - - - - - - - - 

D12 - - - - - - - - - - 

D13 - - - - - - - - - - 

GaA – Gallic acid; CG – Catechin 3-gallate; NAN – Naringin; EGC – Epigallocatechin-

gallate; MYR − Myricetin; QUE − Quercetin; RES – Resveratrol; KAE – Kaempferol; CHR 

– Chrysin; PNC - Pinocembrin; 

 


